
Le vin et l’odorat “Poste 1“ 

 
 
Le Chasselas, cépage miroir 
 
 
Ayant un caractère neutre, le chasselas est très influencé par son 
terroir. Il reflète parfaitement le lieu ainsi que les conditions de 
production. 
 
Le Chasselas et son vin participent, pour une grande part, à 
l’image, l’identité et la culture suisse. Cultivé pour la table dans la 
plupart des pays viticoles, le Chasselas est adopté pour la cuve 
en Suisse romande où il est apprécié pour son fruité, sa fraîcheur 
et sa délicatesse. 
 
Le Chasselas - Le roi des cépages - est le cépage blanc typique de 
Suisse romande. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Une affaire de terroir 
 
Les qualités du Chasselas sont concentrées dans les arômes 
secondaires (de fermentation) et tertiaires (de maturité et de 
terroir). Le respect du terroir lors de la vinification est donc 
primordial. 
 
Selon les régions, il peut être fruité, floral, typé terroir, légèrement 
doux. Dans les grands millésimes, il adopte après cinq ou dix ans 
de garde des arômes miellés, des senteurs de noix et une texture 
onctueuse qui lui confèrent une remarquable personnalité 
 
Le chasselas de Villeneuve est très marqué par l’arome minéral 
“pierre à fusil. La cause en est au sol pierreux de son terroir 


